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Уважаемые Дамы и Господа!

Компания «КАРАВАН» приветствует Вас и предлагает рассмотреть уникальную возможность получения постоянного дохода, создав собственную сеть мини-кафе «КАРАВАН-КАФЕ». Этот бизнес принесет немалые деньги, как начинающим предпринимателям, так и людям, имеющим солидный опыт в создании собственных активов. В результате разработки данного проекта, мы постарались учесть накопленный нами  опыт и свести к минимуму все Ваши заботы, связанные с организацией дела, оставив для Вас лишь одну задачу - ежедневный сбор денег с точек продаж – «КАРАВАН-КАФЕ».

 «КАРАВАН-КАФЕ» - единственное на сегодняшний день предложение в  СНГ по созданию фирменной сети общественного питания без кухни и поваров, основанное на принципе «российского франчайзинга»- без уплаты каких-либо вступительных взносов и роялти. 

В наше время начинающему предпринимателю тяжело найти свободную нишу для удачного старта в бизнесе. Время, когда можно было легко и беззаботно обогащаться, купить товар в одном месте и продать его в другом, навсегда  кануло в Лету. Да и рынок стал уже другим - все сильнее сказывается влияние крупных компаний и добиться успеха без серьезного стартового капитала становится все сложнее.  Но даже в том случае, если  предприниматель нашел нужную сумму (в долг у знакомых, кредит в банке), отсутствие опыта может привести к краху задуманного. Разработчики данного проекта постарались учесть все риски, которые могли бы помешать предпринимателю добиться успеха. Наш опыт и тщательно продуманный план действий не даст предпринимателю «утонуть» в опасном море бизнеса, потому что он всегда будет чувствовать поддержку материнской компании. Компания безусловно заинтересована в том, чтобы каждый ее партнер- Дистрибьютор зарабатывал как можно больше - ведь благодаря этому  она и сама будет зарабатывать больше! Это абсолютно честный бизнес, построенный на взаимном интересе!

Проект, который мы предлагаем очень прост и понятен даже неискушенному в бизнесе человеку, и требует минимального стартового капитала!

Основным видом деятельности ООО «КАРАВАН» является продвижение в России и странах СНГ НАТУРАЛЬНЫХ продуктов питания национальной узбекской кухни - на первом этапе плова, а затем и лагмана, бишбармака, шурпы, самсы, произведенных 
мастерами кулинарного искусства- одними из лучших поваров Ташкента, без каких-либо консервантов, красителей, загустителей и прочих искусственных добавок. 

Все, что нужно для организации высокодоходного бизнеса - это склад для хранения запасов продукции (он должен отвечать требованиям температурного режима хранения  - минус 18 градусов) и мобильная точка продаж  КАРАВАН-КАФЕ Узбекский плов, которая имеет вид прилавка на колесах с зонтом, оформленная в соответствии с фирменным стилем. Внутри прилавка располагаются стандартные термоконтейнеры для хранения продукции, а на его поверхности - СВЧ-печь для разогрева замороженных блюд. Мы предлагаем  варианты прилавка, как для улицы, так и для закрытых помещений. В любом случае - это яркий, привлекающий внимание и качественно выполненный  объект!  Вам остается лишь рядом с прилавком установить пару пластиковых столов, кресла – и мини-кафе готово! 

Согласуйте местонахождение своего мини-кафе с органами Роспотребинспекции Вашего региона (это сделать будет несложно, т.к. вся наша продукция сертифицирована, а точка продаж не требует подключения воды и канализации, т.к. посуду мыть не надо - одноразовая упаковка после использования просто выбрасывается в урну для мусора).

Теперь оглянитесь вокруг! Найдите любое место, где постоянно течет людской поток, поставьте туда мини-кафе и начинайте зарабатывать немедленно!

В нашем ассортименте ПО-НАСТОЯЩЕМУ  ДОМАШНИЕ блюда узбекской кухни, сохраненные единственно безопасным для здоровья человека способом - шоковым замораживанием.  После разогрева в микроволновой печи, даже специалист не отличит нашу продукцию от свежеприготовленной!

Качество готовой продукции и стерильная чистота процесса приготовления блюд, а также  особые способы сохранения готового продукта позволяют нашим партнерам не беспокоиться о сроках ее реализации. Замороженная продукция в контейнерах хранится 180 суток при температуре минус 18 гр. Цельсия (в морозильной камере).
Благодаря значительному объему  выпускаемой продукции и выходу проекта на федеральный уровень, мы  предлагаем минимально возможные на сегодняшний день цены!  При этом мы понимаем, что наша  основная задача – обеспечить наилучшую цену для конечного потребителя и МАКСИМАЛЬНО ЗАИНТЕРЕСОВАТЬ  нашего Дистрибьютора – предпринимателя  в сотрудничестве  с нашей компанией.

Наша работа строится по следующей схеме- 

ООО «КАРАВАН»
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ПРЕДПРИНИМАТЕЛЬ- ВЛАДЕЛЕЦ ТОЧКИ ПРОДАЖ
Мы сделали все возможное, чтобы все наши Дистрибьюторы- предприниматели, организовывающие точки продаж  имели максимально возможное справедливое вознаграждение за свой труд.  Мы исключили всех возможных посредников между производителем и предпринимателем!  Наши Дистрибьюторы заказывают продукцию непосредственно в Компании и получают ее  благодаря отлаженным до совершенства транспортным схемам.   

Территория деятельности.
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 Свою деятельность мы планируем вести как в  России, так и на территории стран ближнего и дальнего Зарубежья. Мы рады обсудить вопросы совместной работы с дистрибьюторами из стран СНГ и дальнего зарубежья. 
Каким образом Вы  получаете прибыль, 
участвуя в проекте КАРАВАН-КАФЕ Узбекский плов?

Бизнес КАРАВАН-КАФЕ Узбекский плов  отличается 
высокой рентабельностью!
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 КАРАВАН-КАФЕ Узбекский плов - это уникальное сочетание легкости вхождения в бизнес, оригинальности и востребованности продукта и гарантированной высокой доходности!

В проекте КАРАВАН-КАФЕ Узбекский плов - предприниматель  имеет право устанавливать любую торговую наценку на свое усмотрение. 
 Средняя рекомендованная Компанией наценка составляет 50%! 
 При высокой узнаваемости и популярности в России плова, самсы и остальных блюд узбекской кухни, высокий товарооборот, который предприниматель может достичь в самое ближайшее время после начала сотрудничества гарантирован!  Согласитесь, в совокупности,  все это - отличные факторы успешного бизнеса! 

При этом мы научим Вас оптимизировать  все текущие расходы по ведению бизнеса!  Наша цель - Вы должны получать максимальную прибыль от бизнеса  и как можно меньше при этом тратить на его ведение! 

В Ваших руках появится настоящий высокорентабельный актив, изо дня в день приносящий стабильный гарантированный доход!

Для ведения успешного бизнеса в проекте «КАРАВАН Узбекский плов» мы разработали целую систему эксклюзивных технологий, которые помогут Вам в кратчайшие сроки окупить затраты и выйти на стабильную прибыль.

Наше основное конкурентное преимущество – 

низкая цена при очень высоком качестве и уникальная партнерская программа, позволяющая нашим дистрибьюторам  зарабатывать деньги легко и просто!

Условия Сотрудничества

Компания «КАРАВАН»  в рамках проекта КАРАВАН-КАФЕ Узбекский плов  для своих Дистрибьюторов  предлагает следующие условия сотрудничества.

1. Дистрибьютор ведет свою деятельность без каких-либо географических ограничений.

2. Дистрибьютор в обязательном порядке должен иметь свой или арендованный низкотемпературный склад (-18 градусов Цельсия) для хранения продукции, а также транспорт для доставки готовой продукции на точки продажи.

3. Дистрибьютор оплачивает продукцию Компании на условиях предоплаты.

4. Компания доставляет продукцию в адрес Дистрибьютора после получения предоплаты своими силами и за счет Дистрибьютора.

5. Дистрибьютор  имеет право самостоятельно устанавливать торговую наценку на продукцию, но не ниже 40% от отпускной цены продукции, согласно полученной накладной с учетом транспортных расходов на доставку.

6. Минимальный объем закупа Дистрибьютором составляет 1 тонна продукции в ассортименте.

7. Компания обеспечивает Дистрибьютора всеми необходимыми материалами для успешной работы, передает систематизированный опыт продвижения бизнеса, а также свои наработки в области ведения этого бизнеса.

8. На территории одного города/региона могут работать несколько предпринимателей , но Компания имеет право предоставить эксклюзивные права на территорию в рамках административных границ одного города одному предпринимателю или предприятию- юридическому лицу при условии единовременного закупа не менее 20 укомплектованных точек продаж и 15 тонн продукции в ассортименте. Это правило применимо для тех регионов, в которых еще не зафиксированы эксклюзивные права на торговую марку «КАРАВАН. Узбекский плов.» ни одним Дистрибьютором. 
9. С Дистрибьютором , нарушившем Ценовое  Соглашение  и допустившем в своей работе торговую наценку ниже 40% уровня,  всяческие отношения прерываются и возобновляются только после того, как все нарушения, допущенные Дистрибьютором устранены. В любом случае Предприниматель уплачивает штраф Компании за несоблюдение Ценового Соглашения в размере 100 000 руб.

С каждым днем технологии производства продуктов питания совершенствуются,  Успех приходит к тем, кто имеет возможность полностью удовлетворить ожидания потребителя в качестве, цене и сервисе! Проект «КАРАВАН-КАФЕ Узбекский плов» полностью отвечает этим ожиданиям! 

Вам будет выгодно работать именно с нами, потому что мы заинтересованы в Вашем успехе!

Начинайте  строить СВОЮ сеть
«КАРАВАН-КАФЕ»!
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Ассортимент продукции

Залогом успеха нашего совместного бизнеса с Вами является высокое качество наших блюд  и их проверенный временем ассортимент.
ПЛОВ

В Средней Азии говорят: «Если ты бедный - ты ешь плов, если  богатый - ты ешь только плов ». Плов – главное блюдо узбекской кухни. Говоря так, мы не делаем преувеличения. В каждом крупном городе Узбекистана и в большинстве сельских местностей, вас накормят пловом, приготовленным традиционным способом, характерным только для этой местности. 

Узбекский плов готовят, как правило, мужчины, которые очень гордятся приготовленным блюдом. В зависимости от назначения, различают простые и праздничные, а от сезона зимние и летние пловы. Основные компоненты плова – рис и баранина, морковь, часто изюм, из пряностей барбарис, ажгон, красный перец. Впрочем, в некоторых областях, употребляют говядину, конскую колбасу или дичь. Так же известны варианты, когда рис заменяют горохом, фасолью или пшеницей. 

Именно в Узбекистане издавна придерживались технологии приготовления плова, которая теперь считается классической в большинстве стран Средней Азии. Известно несколько десятков вариаций на тему приготовления плова, гурманы отдают предпочтение самаркандскому, хорезмскому и бухарскому варианту этого блюда. 

Подают плов на стол предварительно перемешав. Так же есть способ подачи, когда плов подается слоями, как готовился, только в обратном порядке. Знайте, что если рису придать форму пирамидки, то он исключительно качественно пропариться.

Наши блюда НЕЛЬЗЯ никоим образом отличить от свежеприготовленных!

Хит Продаж!

Готовый быстрозамороженный плов «КАРАВАН»!

Плов приготовлен на основе классический рецептов 
узбекской кухни, добротно и с любовью.
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Мы предлагаем

два самых популярных вида узбекского  плова .

· Плов  узбекский с   говядиной, зирой и барбарисом

· Плов  узбекский праздничный с говядиной, курагой и черносливом

Каждая порция имеет индивидуальную упаковку- контейнер.
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Контейнер герметично закрыт крышкой из полимерных материалов. 

Вес порции 300 гр.

Транспортная тара – гофрокороб.

 Габариты гофрокороба- 111*222*333

Количество порций в гофрокоробе- 12.

 Вес нетто1 места- 3,6 кг., вес брутто- 4 кг.
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Для приготовления плова  достаточно, не открывая, контейнер поместить в микроволновую печь и разогреть при максимальной мощности в течение 5-6 минут! 

Отпускная цена за единицу продукции – смотрите прайс-лист. 

Условия поставки -  франко-склад Компании. 

Цена реализации Предпринимателем – смотрите в меню плюс стоимость доставки в расчете на 1 ед. продукции.

ВСЯ ПРОДУКЦИЯ СЕРТИФИЦИРОВАНА в полном  соответствии с требованиями Российской Федерации!

Маркетинговая стратегия.

С чего начать?

Первый вопрос, который задают начинающие предприниматели, решающие посвятить себя новому виду бизнеса - с чего мне лучше начать? От полноты ответа на этот вопрос зависит успех бизнеса на первом этапе его существования. 

Ваша предпринимательская деятельность должна быть должным образом оформлена в рамках действующего законодательства РФ и иметь организационно-правовую основу в виде ПБОЮЛ, ООО или ЗАО.  Мы рекомендуем Вам принять для ведения данного бизнеса упрощенный налоговый режим  и , желательно, избрать вариант уплаты налога- 15% с разницы «доходы минус расходы, но не менее 1 % с оборота» При наличие бухгалтера, Вам не составит особого труда «собирать» нужное количество расходов и уплачивать налоги по-минимуму. 

Итак, во-первых, Вам необходим низкотемпературный склад для хранения запаса продукции. Есть несколько путей решения этой задачи. Первый, самый простой - арендовать необходимые площади на хладокомбинате, либо договориться с теми, у кого есть такие камеры с температурой хранения минус 18 градусов Цельсия. Второй путь - приобрести в собственность такую камеру и установить ее в охраняемом месте. Он более затратный на начальном этапе, но более дешевый с точки зрения ежемесячных затрат на содержание, т.к. арендная плата за хранение товара в низкотемпературном складе может быть высокой.

Нужно учитывать, что минимальная отгрузка товара Компанией составляет  1 тонна, если Компания не имеет в Вашей области регионального склада, поэтому при аренде площади Вы должны учитывать это условие. Чтобы разместить такое количество товара достаточно стандартной камеры 6 куб.м. 

Если решен вопрос с хранением, следующая задача - обеспечить доставку продукции до точки продажи.  Для этого мы советуем приобрести в любом магазине бытовой техники стандартные термоконтейнеры. Вы помещаете в них замороженные порции товара, затем  транспортируете их на точку продажи и устанавливаете вовнутрь прилавка. Таким образом, Вам легко можно отказаться от необходимости иметь спецтранспорт для транспортировки товара. Также благодаря тому, что прилавок не имеет заводского термоизолирующего покрытия, Вы не переплачиваете за него лишние деньги.

Мы продумали наш бизнес таким образом, чтобы максимально снизить все Ваши расходы и сделать форму мини-кафе доступной даже начинающему предпринимателю.

Какой тип прилавка выбрать?
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Мы предлагаем два типа прилавков в зависимости от месторасположения  Вашего мини-кафе.
1. Металлический прилавок-тележка на колесах с зонтом диаметром 2 м. Европейский внешний вид, безупречное качество исполнения. Яркое, фирменное оформление выделит Ваше мини-кафе на улицах города и в местах отдыха людей. Его стоимость  35000 руб. Вам остается лишь установить на нем СВЧ-печь, внутрь поставить два термоконтейнера с продукцией, рядом - пару пластиковых столов и кресла. Мини-кафе  КАРАВАН Узбекский плов готово к приему посетителей! 

    
Габариты- 125*90*60
[image: image17.jpg]



2. Прилавок для закрытых помещений. Выполнен из импортных материалов и устанавливается стационарно. Качество исполнения и фирменный внешний вид соответствуют самым взыскательным требованиям! Цена прилавка - 8000 руб. Все типы прилавков имеют с внутренней стороны дверки, запирающиеся на замок.

Габариты- 125*90*60
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 Второй тип прилавка может при определенных условиях и желании Дистрибьютора устанавливаться на улице. Для защиты его от воздействия окружающей среды , мы поставляем специальные тенты-шатры, которые имеют достаточно большую площадь-
 9 кв.м. и способны уберечь прилавок от дождя.

На сегодняшний день, это самый бюджетный вариант мини-кафе.

Размеры: 2,4*2,4м/3*3*2,5 м, Материал: полиэстер, Вес: 8-9 кг, Каркас: металлическая трубка (25/19/19 мм).                                                          

Размер упаковки: 115*13*17 см          




    Стоимость:  6000 руб.

Какое оборудование выбрать?
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 Для хранения продукции мы рекомендуем поставить рядом  с прилавком морозильный ларь -  это, несомненно, лучший вариант хранения продукции в течение всего рабочего дня. Но даже если такой возможности нет - ничего страшного! Готовые замороженные блюда , как мы уже говорили, закладываются  в специальные термоконтейнеры , которые устанавливаются вовнутрь телеги или прилавка. 
Все изотермические контейнеры  производятся из ударопрочного пластика, позволяющего выдерживать вертикальную нагрузку до 100 кг! Удобная форма и повышенная прочность позволяют использовать  контейнеры этой серии в качестве стула. Крышка контейнеров может быть использована в качестве столика или подноса.

- Обьём - 28 л 
- Вес - 3,2 кг 
- Размер - 37,5х47х32 см 
- Время сохранения температуры - До 36 часов с аккумуляторами холода. 
- Цвет - синий 
- Гарантия - 6 месяцев
- Дополнительно - Корпус из ударопрочного пластика выдерживает нагрузку до 100 кг
Стоимость:  1980 руб.

Мы рекомендуем приобрести как минимум 4 таких контейнера из расчета на 1 мини-кафе.В один контейнер можно заложить 50 порций плова, соответственно имея 4 контейнера на одной точке Вы сможете  продать 200 порций плова в течение дня! 

А если вдруг этого окажется мало и мини-кафе сможет продать больше порций - просто докупите дополнительные контейнеры и поставьте рядом с прилавком! 
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Для разогрева наших блюд на прилавке устанавливается обычная СВЧ-печь мощностью до 1 Квт. В такой печи блюдо разогревается в течение 5 минут. СВЧ-печь работает от сети переменного тока.  Поэтому проще всего мини-кафе устанавливать вблизи таких сетей. 
Многие предприниматели задают нам вопрос: «Мы с удовольствием бы установили  мини-кафе , например , на городском пляже, но не всегда имеется возможность подключения к сети переменного тока…  Есть ли  у Вас какая-нибудь возможность  решить эту проблему?»  
На сегодняшний день наша компания предлагает Вам  эффективное решение этой проблемы!  Вы можете приобрести у нас портативную бензиновую электростанцию мощностью 0,9 кВт. Этой мощности достаточно для работы одной СВЧ-печи!
	Имя
	EPSi1000

	Макс. мощн-ть, кВA
	0

	Ном. мощн-ть, кВА
	0,9

	Ном. напряж-е, В
	230/12

	Тип двигателя
	Honda GXH50

	Топл. бак, л
	3,8

	Расход топлива, л/час
	0,47

	Автономность, ч
	8,0

	Уровень шума, дб
	64

	Габариты, см
	47x27x38

	Масса, кг
	14
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Самым главным элементом мини-кафе является СВЧ-печь. Мы настоятельно не рекомендуем использовать для работы бытовую микроволновку, так как ее ресурс в режиме коммерческого использования крайне невелик.  В комплекте мини-кафе мы рекомендуем приобрести профессиональное оборудование, например СВЧ-печи производства Eurotec Riga (Италия). Профессиональные микроволновые печи Eurotec Riga (Италия) широко используются в системе быстрого питания, там, где необходимо быстро обслужить большое количество посетителей. Основное и самое главное отличие профессиональных печей от бытовых возможность интенсивной эксплуатации в течение длительного периода времени. Печи предназначены для размораживания, приготовления и разогрева продуктов питания, в модели MWG-901-23 имеется гриль. Корпус и внутренняя облицовка выполнены из нержавеющей стали. Простое и доступное управление обеспечивает максимальное удобство при эксплуатации. 
	
	
	MWG-901-23
	MWO-901-23
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	Объем, л
	23
	23
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	Габаритные размеры, мм
	508x424x305
	508x424x305
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	Масса, кг
	16,5
	15,6
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	Мощность печи, кВт
	1,4
	1,4
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	Внутренние размеры камеры, мм
	350x330x215
	350x330x215
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	Мощность микроволн, кВт
	0,9
	0,9
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	Мощность гриля, кВт
	1
	-
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	Номинальное напряжение, В 
	220
	220
	


Таким образом полностью автономное мини-кафе, без учета стоимости СВЧ-печи, будет стоить примерно в 67000 руб.!
Выбор места для Вашего Мини-Кафе. 

Это самый серьезный вопрос!
Вам необходимо найти и согласовать со всеми профильными инстанциями  места, где Вы установите свои прилавки - будь то внутри помещений или на улице. 
 В ресторанном бизнесе известно правило трех «М». Предприниматель, собирающийся открыть заведение общепита и игнорирующий это правило, безусловно потерпит крах. Звучит это правило так - « Место, Место и еще раз Место», Рэй Крок,  основатель всемирно известной сети закусочных МакДональдс всегда ставил во главу угла  это условие перед тем, как открыть новое заведение. Именно поэтому МакДональдс на сегодняшний день – одна из самых больших сетей общественного питания в мире!
Располагайте свои мини-кафе там, где людской поток максимален!

Обратите свое внимание на парки, пляжи, базы отдыха, городские пешеходные зоны, торговые центры и развлекательные комплексы. Один предприниматель, живущий в небольшом поселке в Приморском крае решил установить подобную точку продаж…  На наш вопрос «есть ли смысл это делать при такой невысокой численности населения?», он невозмутимо ответил - в нашем поселке расположен переход в соседнюю страну и вокзал, на который съезжаются челноки со всей России. Это порядка 3-5 тыс. человек в день!   Больше мы его уже ни о чем не спрашивали…

После того, как Вы определились с расположением своего мини-кафе, необходимо согласовать свою будущую деятельность  с органами Роспотребинспекции. Там Вы получите подробные инструкции о том, какие мероприятия Вам предстоит выполнить, прежде чем Вам разрешат торговую деятельность. Не забудьте представить все сертификаты на весь предлагаемый ассортимент и объяснить, что при такой форме организации общественного питания, как  мини-кафе не требуется наличия водоснабжения и канализации, так как вся упаковка и посуда в мини-кафе - одноразовая, после использования выбрасывается в мусорную корзину. Разогрев каждой порции происходит в закрытом виде, без какого-либо контакта с продавцом и окружающей средой. Естественно, продавец должен пройти медосмотр и иметь санитарную книжку установленного образца.

КАК МОЖНО ЗАРАБОТАТЬ ДЕНЬГИ, ИМЕЯ  МИНИ-КАФЕ?

Сколько можно заработать? 

В данном разделе мы коснемся экономической составляющей нашего проекта. 

Давайте внимательно изучим ценовые листы, на основании которых Вы приобретаете товар в Компании и предлагаете его своим покупателям.

По этим ценам Вы покупаете  товар:

	ПРАЙС-ЛИСТ

	Арт.№
	Наименование блюда
	Вес
	Цена
	ЗАКАЗ
	СУММА

	 
	
	(гр.)
	(руб.)
	(кол-во)
	заказа

	 
	ПЛОВ
	 
	 
	 
	 

	          1   
	Плов узбекский классический с говядиной
	300
	33
	 
	                       -  р. 

	          2  
	Плов узбекский праздничный сговядиной, курагой и черносливом
	300
	33
	 
	                       -  р. 

	
	
	
	
	ИТОГО:
	                -  р. 


По этим ценам Вы продаете товар:

	ПРАЙС-ЛИСТ

	Арт.№
	Наименование блюда
	Вес
	Цена
	ЗАКАЗ
	СУММА

	 
	
	(гр.)
	(руб.)
	(кол-во)
	заказа

	 
	ПЛОВ
	 
	 
	 
	 

	          1   
	Плов узбекский классический с говядиной
	300
	55
	 
	                       -  р. 

	          2   
	Плов узбекский праздничный сговядиной, курагой и черносливом
	300
	55
	 
	                       -  р. 

	
	
	
	
	ИТОГО:
	                -  р. 


Как Вы уже заметили в закупочном ценовом листе, стоимость продукции указана на условиях  франко-склад Продавца без учета стоимости доставки. Мы, в среднем, на доставку продукции делаем наценку 10% и получаем входящую к Вам цену. Например, на плов она будет равна 36,3 руб. ( 33 руб. + 10%(3 руб.30 коп).=36,30 руб.) И уже, исходя из этой цифры,  «считаем деньги в Вашем кармане»( в таблице ниже.

Для экономического обоснования нашего проекта   очень важны такие показатели, как ежедневное количество покупателей, приходящихся на одну точку продажи. Вот отсюда Вы и поймете, насколько удачное место  выбрали для расположения своего мини-кафе.

Из приведенной ниже таблицы Вы можете рассчитать свой доход, исходя из рекомендуемой стоимости блюда конечному покупателю- 55 руб. 

	Кол-во проданных порций  (1 день)
	Дневная выручка
	Себестоимость проданного товара
	Прибыль в день
	Прибыль в месяц

	100
	5500
	3630
	1870
	56100

	150
	8250
	5445
	2805
	84150

	200
	11000
	7260
	3740
	112200

	500
	27500
	18150
	9350
	280500


Бизнес развивается намного быстрее и приносит большую прибыльность, если вы поставите себе задачу организовать сеть таких мини-кафе. 

Тогда экономика будет значительно лучше!
Как видно из таблицы, мы не учитываем всех Ваших расходов, как-то: заработная плата продавцам, возможная аренда места, налоги и т.д. 

В каждом конкретном случае цифры будут всегда разные. Вы и сами легко сможете понять, насколько выгоден для Вас этот бизнес при Ваших реально существующих затратах. В нашем примере мы взяли не самую высокую стоимость плова- 55 руб. за порцию. Также мы не учитывали побочные пути для увеличения рентабельности Вашего мини-кафе. Это возможно  за счет приготовления шашлыков, продажи напитков, присоединения к действующей точке Караван-Кафе других наших проектов, которые мы предлагаем вашему вниманию.

Тем более, что в течение ближайших месяцев мы значительно увеличим ассортимент за счет предложения бишбармака, лагмана и самсы! В этом случае Вы получите практически все самые популярные блюда узбекской кухни в своем мини-кафе!
Думайте, действуйте и 
ЗАРАБАТЫВАЙТЕ!
Мне все понравилось. Что делать дальше?
1. Свяжитесь любым удобным для Вас способом с нашими специалистами

Начинать надо именно с этого! Только они смогут Вам дать информацию по наличию оперативной и недорогой  доставки продукции до Вашего города. Каждый день мы работаем над тем, чтобы  предприниматели, где бы они ни находились, имели возможность своевременно получать заказанную продукцию. Но не  все города России  имеют развитую транспортную инфраструктуру. На нашем сайте указаны регионы,  куда мы можем беспрепятственно поставлять продукцию на сегодняшний день. Мы будем прилагать усилия для того, чтобы этот список изо дня в день увеличивался.

2. Уточнение информации, ответы на вопросы.

После изучения сайта, документов и списка вопросов у Вас наверняка появятся дополнительные вопросы. Вы можете задать их любым способом по нижерасположенным координатам.

Самый лучший вариант для принятия решения о сотрудничестве - приехать к нам в офис, познакомиться с продукцией и торговым оборудованием для ее реализации, лично все продегустировать и убедиться в том, что проект абсолютно реалистичен и прибылен,  а блюда - самого высокого качества!

Наши координаты для связи:

WWW 


www.karavancafe.ru
GSM



+7(950)725-8665, +7(919)1141650
MAIL



info@karavancafe.ru
ICQ



337-978-674
SKYPE


karavancafe
Координаты офиса компании ООО «Караван»

Адрес: 456200, Челябинская обл., г.Златоуст, ул. Косотурская, д.17. 

Телефоны: +7(3513)62-00-67, +7(3513)62-00-80 (факс)

После получения ответов на все интересующие Вас вопросы Вы будете в состоянии принять решение, хотите Вы или нет стать нашим Дистрибьютором в своем городе. Если Ваш ответ будет: «Да, я хочу иметь свои мини-кафе!», тогда Вам надо будет сделать следующий шаг.
3. Оформление заявки.

Вам необходимо оформить заявку на соискание статуса Дистрибьютора Компании КАРАВАН. Форма заявки высылается по электронной почте по Вашему запросу. В этой заявке Вы указываете свои реквизиты, координаты и прочую информацию в соответствии с формой. Заявка высылается на электронный адрес info@karavancafe.ru или на факс  офиса Компании.

4.Подписание договора .

Следующий шаг нашего сотрудничества – подписание Договора . Рабочий вариант договора высылается по указанным Вами в заявке координатам. Договор подписывается с Вашей стороны и в двух экземплярах экспресс-почтой доставляется в наш офис по указанным реквизитам. Здесь он подписывается директором ООО «КАРАВАН» и вступает в силу. Наш экземпляр договора остается в офисе компании, Ваш экземпляр договора вместе с первым заказом присылается Вам обратно. Как вариант, возможен приезд Ваших полномочных представителей в Златоуст для подписания Договора на месте в нашем  офисе.

5. Формирование первоначального заказа

После подписания Договора начинается формирование первого заказа. Наши специалисты  с удовольствием окажут Вам помощь в его составлении. 

6.Выставление счета и оплата первого заказа.

После завершения Шага 5 ООО «КАРАВАН» выставляет Вам счет на оплату продукции. Оплата производится путем перечисления денежной суммы, указанной в счете, на расчетный счет ООО «КАРАВАН». После поступления денег на наш расчетный счет мы в течение 3 рабочих дней формируем и отправляем  Ваш заказ. Заказ отправляется посредством транспортно-экспедиционных компаний  за счет Дистрибьютора. Провозная плата оговаривается предварительно до момента поставки товара и оплачивается Дистрибьютором вместе с оплатой товара. Вместе с оплаченной продукцией Дистрибьютор получает свой экземпляр подписанного Договора и все необходимые документы.

 7. Постоянный контакт.

Мы заинтересованы в более  эффективной работе наших  Дистрибьюторов. Поэтому мы предлагаем Вам минимум 1 раз в неделю связываться с нашими координаторами проекта. Так мы сможем оперативно уточнять последующие совместные действия и координировать возникающие по ходу действия ситуации.

Условия Эксклюзивного Сотрудничества

Как вариант, возможна особая форма сотрудничества между особенно заинтересованными в организации собственной сети мини-кафе КАРАВАН Узбекский плов в своем регионе Дистрибьюторами и ООО «КАРАВАН». Это сотрудничество носит название Эксклюзивного Дистрибьюторства. Получившие такой статус Дистрибьюторы получают возможность продвигать проект КАРАВАН Узбекский плов в своем городе без конкуренции со стороны других дистрибьюторов. 

Условия предоставления эксклюзива в Вашем городе напрямую зависят от количества точек продаж - мини-кафе, которые приобретает Дистрибьютор и первоначального объема закупки ассортимента продукции, приходящегося на каждую такую точку. Получение эксклюзива на территорию  рассчитывается по формуле 

«50 000 Жителей Города - 1 мини-кафе,

1 мини–кафе - 750 кг продукции в ассортименте»

Таким образом, в городе численностью 1 млн. человек для получения статуса эксклюзивного Дистрибьютора наш партнер обязан приобрести и разместить 20 прилавков мини-кафе любых типов - уличного или стационарного, и осуществить закупку продукции в объеме 15 тонн. В дальнейшем, для поддержания статуса Эксклюзивного Дистрибьютора наш партнер должен осуществлять минимальную закупку продукции из расчета 750 кг ежемесячно на каждую точку продаж. 

Товарооборот, необходимый для подтверждения статуса Эксклюзивный, Дистрибьютор необходимо поддерживать не менее 9 месяцев из 12 в течение года. Вы имеете право на 3 льготных месяца в течение этих 12 месяцев, когда Вы можете не подтвердить эту квалификацию. Если таких месяцев будет больше трех, тогда Вы теряете статус Эксклюзивного дистрибьютора. Мы будем продолжать работу с Вами, но при появлении на Вашей территории желающих стать Дистрибьюторами Проекта КАРАВАН Узбекский плов мы оставляем за собой право предоставить им статус Дистрибьютора Компании наравне с Вами. 

Мы ставили перед собой цель рассказать Вам о возможностях зарабатывания денег в проекте 
«Караван. Узбекский Плов». Мы этой цели достигли! 
В данном документе каждый найдет для себя что-то свое, особенно интересное именно ему.

Контактная Информация:

Для начала проведения переговоров о предоставлении статуса Дистрибьютор просим связываться по следующим координатам:
WWW 

www.karavancafe.ru
GSM


+7(951)460-6182, +7(919)114-1650
MAIL


info@karavancafe.ru 

ICQ


354-138-381, 337-978-674
SKYPE

karavancafe
ОФИС                 +7(3513)62-00-67, 62-00-80 (факс)

Адрес                 456200, Челябинская обл., г. Златоуст, 

                            Ул. Косотурская, 17. ООО «КАРАВАН»

Мы хотим обсудить с Вами 
возможность взаимовыгодного сотрудничества! 
Звоните, пишите, всегда рады пообщаться с Вами!

С уважением, руководители проекта

 Игорь Байбулатов ( г. Челябинск), 
 Андрей Жемчугов (г. Москва)

www.KaravanCafe.ru, ICQ 354-138-381, 337-978-674, SKYPE KaravanCafe

